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NUTRIFERM AROM PLUS

NUTRIMENT ET REGULATEUR BIOLOGIQUE DE LA FERMENTATION

Composition
Levures autolysées contenant beaucoup d’acide aminé libre, de facteur de croissance et de la thiamine (0.15%)

Caractéristiques générales

Les acides aminés libres sont les précurseurs aromatiques les plus importants. La levure les utilisent pour synthétiser
les substances aromatiques telles que les alcools supérieures, les esters et les aldéhydes. Ce sont ces arbmes qui
apporte et augmente les sensation positives des arémes du vin.

C’est pourquoi, enrichir les jus de fruits ou les moQts avec des acides aminés libres augmente la complexité et
I'intensité aromatique de ces derniers.

Nutriferm Arom Plus est un nouveau nutriment produit a partir de levures.

Nutriferm Arom Plus compléte les acides aminés déja présent dans le mo(t et renforce les précurseurs arématiques
qui seront transformé au début de la fermentation alcoolique.

Nutriferm Arom Plus contient également des stérols et de longues chaines d’acide gras non saturé qui favorise la
viabilité de la levure et régule la fermentation.

Le procédé de fabrication unique de Nutriferm Arom Plus élimine les produits annexes a la levure responsable de
I'amertume et de l'astringence. De ce fait, il augmente la sensation de douceur du vin.

Applications

Augmente les arémes secondaires sur les raisins neutres (minéralité)

Augmente l'intensité aromatique et la complexité des raisins issus de vignes trop chargées
Produit des vins tres aromatique (fruit tropicaux)

Augmente la qualité général de tous les types de vins

Pour profiter au maximum de ce nutriment, il doit étre utilisé avec une levure qui est équipée génétiquement pour
produire les composés aromatiques provenant des acides aminés tels que les Ferm Aroma White, ES 181, Red Fruit
Ferm Q Citrus

Dosage
15-30g/hL (dose maximum 40g/hl) ajouté en méme temps que les levures. En cas de carence en azote (<150 mg/L),
il faut traiter le moQt avec du phosphate d’ammonium

Utilisation
Dissoudre Nutriferm Arom Plus dans un peu d’eau chaude ou de mout. Ajouter la solution au mo(t en méme temps
que les levures.
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